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A parlager... su pag
Burrata accompagnée de sa Roquette, Tomates cerises, Filet d’huile d’olive, Créme balsamique...........ccuusisiiiniie. 10€
Planche charcuteries (Jambon, Spianata, Mortadelle, Brésaola, Speck) ... e S L . <
Planche Mixte (Jambon, Spianata, Mortadelle, Brésaola, Speck, Gnrgﬂnznla Taleggm Pecnnnn)___"__,_,_,________,__,__,____,_ 17€
f?’ff}*j’- "Ff% 204 Bage Lomale
Margherita: Mozzarella fior di latte, Ail frais, Huile d’olive, Grana Padano AOP, Basilic frais..........coci 12€
Straccia’Bella : Mozzarella fior di latte, Ail frais, Tomates cerises confites, Grana Padano AOP........covnrn. 14€

Regina :

Calzone :

Parmigiana :

Piquante :

Plant-Based :

4 saisons :
Napoli :

Verratti :

Burger :
Brésaola :
Litalienne :

Burrata :

Apreés cuisson : Stracciatella, Basilic frais, Huile d’olive.

Mozarrella fior di latte, Champignons frais, OLIVES. ... st sssssssssssssss s 14€
Apreés cuisson : Jambon* artisanal, Hutle d’olive, Basilic frais.

Mozzarella fior di latte, Champignons frais, Oignons rouges, Jambon* artisanal............cunn. 14€
Jaune d’oeuf (élevé en plein air).

Mozzarella fior di latte, Aubergines Grillées... o T N B [
Apreés cuisson : Stracciatella, Parmesan AOF, Basilic ﬁ'ms Filet d’huile d’olive.

Mozzarella fior di latte, Poivrons frais, Oignons rouges, Spianata* artisanale, Olives........................ 1 5€
Fromage végétal, Courgettes, Champignons frais, Artichauts, Olives, Oignons rouges.................15€
Apres cuisson : Roquette, Tomates cerises, Eclats de noix, Huile de noix, Créme Balsamique.
Mozzarella fior di latte, Courgettes, Artichauts, Champignons frais, Olives, Oignons rouges .....16€

Apreés cuisson : Roquette, Jambon* artisanal, Tomates cerises, Eclats de noix, Huile de noix, Créme Balsamigue.

Mozzarella fior di latte, Oignons rouges, Anchois, Cipres, Billes de mozzarella di Bufala............16€
Olives, Basilic frais.

Mozzarella fior di latte, Oignons rouges, Poivrons frais, Poulet, Boeuf haché, Basilic frais............. 16€
Cheddar, Oignons rouges, Boeuf Haché... ) B

Apres cuisson : Roquette, Cornichons, Tﬂnmtes cerises, Sauce Burger

Mozzarella fior di latte, Gn[gnnzgla @) i | = S A0 U, | A 17€
Aprés cuisson : Brésaola artisanale, Roquette, Eclats de noix, Poire fraiche, Créme balsamique.

Mozzarella fior di latte, Poulet... L17€
Apreés cuisson : Roquette, Oignons ﬁ’lt‘i Billes de mozzarella di Erg"ala, Pecorino, Tomates séchées, Filet de; p&sm

Mozzarella fior di latte . ...19€

Abprés cuisson : Roquette, Burrata, Jambon* artisanal, Tomates cerises, Créme balsamique,
Huile d’olive, Pignons de pin, Grana Padano AOP.

=



......

Curry :
Pastore :

Milanaise :

Montagna :

4 fromages :

Saumon :

Mortadelle :

Veg Viggay Bage (réme

Mozzarella fior di latte, Poulet ,Oignons rouges, Poivrons, Olives, Sauce curry, Tomates cerises....... 15€
Mozzarella fior di latte, Chévre locale/artisanale d'Esquerchin, Poulet, Olives, Miel...........cccinninne. 16€
Mozzarella fior di latte, Oignons rouges, Pommes de terre cuisinées, Poulet, Olives.............ccovivn. 16€

Apreés cuisson : Roquette, Jambon* Artisanal, Créme balsamique.

Mozzarella fior di latte, Lardons®*, Oignons rouges, Reblochon AOP, Pommes de terre cuisinées......16€
Jaune d’ceuf (élevé en plein air).
Apreés cuisson ; Roquette, Créme balsamique.

Mozzarella fior di latte, Gorgonzola DOP, Taleggio DOP, Tomates cerises, Parmesan AOP................ 16€

Moziarella fordi latte Saumon Bume b el el e 18€
Apreés cuisson : Aneth fraiche, Tomates cerises, Créeme balsamique, Citron.

Opéciale

Créme de pistache, Mozzarella HOr di JAtTE . iiii btttk ssetss 19€
Apreés cuisson : Mortadelle* pistaches artisanales, Tomates cerises, Stracciatella, Eclats de pistaches, Pesto,
Basilic frais.

Pesto : Festo, Mozzareliafior arlatte, Poulet. ... 0 o s e 19€
Apreés cuisson : Tomates cerises, Stracciatella, Pignons de pin, Basilic frais.
Tartuffo: Créme parfumée a la truffe, Mozzarella fior di latte, Champignons Sautés....................cccccommcicormssrorsinn 20€
Apres cuisson : Roquette, Speck* artisanal, Burrata a la truffe, Copeaux de parmesan AOP.
Enganly ~17 ang
Ourson : Pite a pizza en forme d’ourson, Base tomate, Mozzarella for di [atte........ e snsnnene 9€

4 Ly Cémenl;

Légumes 1€ — Oeuf 1€ - Fromage 2€ — Charcuterie 3€- Viande 3€ — Poisson 3€ - Stracciatella 3€ - Burrata 5€
(*Jambon de veau — Spianata de boeuf — Mortadelle de veau — Lardons de volaille, Speck de boeuf)




ﬁbfm;j (Cocklaily
Whisky (4 cl)..... AR SR L ) 2 Cocktail Maison Tramonto (sans alcool)...............6,90€
Vodka (4 cl)..... S REUSOR 1 0 0, 5 Jus d’orange, Jus d’ananas, Sirop de grenadine
Martini Rosso, BIanco (6 cl)............c..c.......5,50€ VALGIN MOJIEO. ..ttt 0,90
Prosecco (17cl)- it s 6,90€ Mojito ... - e T O0E€
oy Apérol Spritz ou Sprltz Lmnncf:]in ................................ 8,90€
’fr“ (4‘}}{‘{ - Spritz artisanal Miel&Violette ou Miel&Mandarine....9,50€
Digestifs (4 cl) ... ..6,00€
Limoncello / Amaretto / Manzana Verde (Ltqueur pomme verte) éﬁﬁ’f L 0 r ooy

7). Softs (33cl) Coca cola— Coca cola zéro — Tropico......... 2,50€
ALY Ice tea — Orangina — Sprite — Schweppes lemon

Biénes Orangina — Sprite — Schweppes |

La Kasteel rouge (33cl)......ccmnsrsinnnn8,50€ | Jus d’orange, Pomme ou Ananas (25cl)................... 2,80€

La Chouffe (33cl)..srcsssmsmsnesmessessesserssssenees. 0y 70€ Bau plate {SO/elf o suloiansaiing i 2,006
Paix Dieu(33cl)........ e ST gl e el Al 7,00€ Eat petllante (50'cl), .o .ot i 2,50€

dt :
{"U".!' '/(Lr; Il:ffni

Les Rouges :
Chianti D.O.C.G.Torre Delle Grazie Bouche jeune et poivrée, soulignée de tanins francs et serrés..........20,90€ (75cl) 14,90€ (37.5cl)

Bardolino Classico D.O.C. Le Colline Dei Filari Bouche fine et aérienne, beaucoup de fruits et de souplesse. 17,90€ (75cl) 11,90€ (37.5d)
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. Terra Degli Eremi Bouche grasse, élégante et gourmande......19,90€ (75cl) 13,90€ (37.5cl)
Les Rosés :

Chiaretto di Bardolino D.O.C. Le Colline dei Filari. Bouche de belle ampleur, mitre et croquante. 17,90€ (75cl) 12,90€ (37.5cl)
Lambrusco dell’Emilia Amabile 1.G.T Bouche tonique, acidulée et gourmande aux bulles aériennes et vivaces..........12,90€ (75cl)
Les Blancs :

Moscato d’Asti Alte Rocche D.O.C.G.. cvrens - .. 29€90 (75cl)

Robe jaune doré clair, Iégers reflets paille. Jﬂh nez de pﬂmmes de pmres de raisins a'.e mu.smt et petites touches de péches et d'agrumes.
Bouche fine et aromatique aux gourmandes touches fruitées.

Tout ici est rond et aérien. Finale acidulée aux soupgons de litchis. ;f/’ 471 el {
_ ) Glaces Grom 100% italienne 120ml...................... 5,90€
}.-‘_a_r%g_ﬁgj_ (i ﬂfmﬂf,} Parfums : Vanille, Fraise, Mangue, Noisette, Pistache, Citron,
Y L Chocolat /100% naturelle, Sans colorant, Sans ardme ajouté.
INesiexcelienss grauts de eaje e nos Eies sontJeurs Tiramisu MaiSON..........ommmmmommmsmeseseressmmssseses 5,90€
par L estination Café Douai Dolci Crosti Crofitons de pdte a pizza, Nocciolata,...... 9,00€
EXPIESSO.....oooooeeoeenn 2,00€ | Eclats de pistaches, Sucre glace.
Guilone® . meel o o ol 2,50€ | Burrata Gourmande Burrata sucrée sur lit de......... 10,90€

nocctolata, Eclats de cacahuétes, Fraises ou Framboises
(selon la saison), Sucre glace, Menthe Fraiche.

Pizza Gourmande Nocciolata, Brisures de cookles,........ 12,00€

CapPUCEINO. i i Sy oG
Latte Macchiato i i O0E

T];lélfT isa;;é 0 S 2 oI e SN SR 4 00€ (uniquement sur place) : Créme fouettée.
Italian C e i ”‘H'E’D{}E Pizza Dﬂﬁzia Rossa Nﬂﬂ:{ﬂiﬂtﬂ, FrﬂiSE-SfFrﬂmbﬂ'iSES IS,DD’E
Café, Amaretto, Creme fouettée, S“”E d"’ cannes. (selon la saison), Eclats de pistaches, Sucre glace.
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